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COOLING TUNNEL FOR CHOCOLATE
ΨΥΚΤΙΚΟ ΤΟΥΝΕΛ ΣΟΚΟΛΑΤΑΣ

To ψυκτικό τούνελ σοκολάτας είναι κατασκευασμένο από ανοξείδωτο χάλυβα AISI 304. 
Πληρεί όλες τις προβλεπόμενες από την ΕΕ προδιαγραφές ασφάλειας και υγιεινής. Το βα-
σικό μοντέλο έχει μήκος 6,30 m και πλάτος ταινίας 30cm (ή 24 cm). Σε ειδικές περιπτώσεις, 
ανάλογα τις απαιτήσεις του προϊόντος και του χώρου, το μήκος μπορεί να διαμορφωθεί από 4m έως 12m. 
Κύρια χαρακτηριστικά:
- �Ρύθμιση ταχύτητας ταινίας μέσω inverter για ταχύτητες από 0,5 έως 2 μέτρα το λεπτό σε συνεχή λειτουργία ή σε διακοπτώμενη για διπλασιασμό του 

χρόνου παραμονής του προϊόντος στο θάλαμο.
- Εξελιγμένο σύστημα διανομής και ανακύκλωσης αέρα
- Έλεγχος και διατήρηση της υγρασίας θαλάμου από 45% έως 55%.
- Ανοιγόμενα καπάκια για εύκολη πρόσβαση στο εσωτερικό του θαλάμου.

The chocolate cooling tunnel is made of stainless steel AISI 304. It meets all the EU requirements for safety and hygiene. The basic model has a 
length of 6.3m and the width of the  belt  is 30cm (or 24cm). In certain occasions, if needed, the length can varry between 4m and 12m.
Main Characteristics.
- �Belt’s speed adjustment -through inverter- for speeds from 0.5 up to 2 m/min in continuous  or intermittent operation for doubling the  staying 

time of the product in the chamber.
- Advanced system for air distribution and circulation.
- Controls and maintains chamber humidity between 45% and 55%.
- Opening caps for easy access in the interior of the chamber.


